PAPRIKALI
PEYNIR URUN TANIMI

N . Patentli REV® teknolojisi kullanilarak kurutulmus
DUYUSAL OZELLIKLER bapikall peyni,

TAT Taze paprika ve peynirden Uretilmistir

Kendine has papikali peynir tadinda pap Pey sl

KOKU Turk Gida Kodeksi ile uyumludur.

Kendine has papikali peynir kokusunda

GORUNUS BRC, HELAL, KOSHER belgeleri olan tesisimizde
Kendine has ¢itir ve saglam yapida dretilmistir.

RENK

Kendine has papikali peynir renginde

FIZIKSEL & KIMYASAL OZELLIKLER AMBALAJ, PAKET ve DEPOLAMA

ICERIK _—
Peynir, Paprika Raf Omra

Kapali ambalajinda saklanmasi durumunda 24 ay
NEM raf dmri vardir.
<b
SU AKTIVITESI Depolama Sartlari ' N
<05 Serin ve kuru ortamda depolanmasi tavsiye edilir.
GAP Ambalaj
L3 2/ 6 kg'lik nem ve isik bariyerli ambalajlarda gidaya
YABANCI MADDE uygun azot gazi altinda paketlenerek karton
BULUNMAMALI kolilerde ambalajlanmistir.

PARCA ADETI (kg'da)

900-1200 adet (cinsine gore degisebilir)

X-RAY LiMIiTLERi ETIKETLEME

1 mm SUS

5 mm Seramik g Ustinde metal icermemektedir.

2.5 mm SS Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yénetmeligi'ne

uygun olarak asagidaki bilgileri igermektedir:

*Eser miktarda siit Griini ve kereviz icerebilir.

e Uriin Adi, Cinsi
MiKROBIYOLOJIK OZELLIKLER e Urdin Icerigi
e Uretim ve Tavsiye Edilen Tuketim Tarihi

KOAGULAZ POZITIF e Saklama Kosullari
STAPHYLOCOCCUS <100 CfU/g (ISO 6888'1) e Lot Numarasi
SALMONELLA < absent/25g  (EN/ISO 6579)  Net Adirlik
e Uretici Adresleri
Hgﬁg&OGENES < absent/25g (IS0 11290-1)
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